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ViLLe Du RoBerT

€ Lundi 02 novembre

FERIE
® Mardi 03 novembre

Fromage*
Court — bouillon de poisson*
Riz blanc*
Raisins*

® Jeudi 05 novembre

Salade de concombres*
Vinaigrette maison
Poulet chasseur*
Blé*

Créme dessert caramel*

@ Vendredi 06 novembre

Salade de tomates*
Vinaigrette maison
CEufs brouillés*
Pasta salade*
Fromage blanc sucré a la fraise*

MENU PREVISIONNEL DU MOIS DE NOVEMBRE 2026

@ Lundi 09 novembre

Paté de volaille*
Steak haché aux olives*
Pomme de terre / Brocolis*
sauce moutarde
Pomme royal gala

@ Mardi 10 novembre Is.

Fromage*
Chili con carne maison
Melon*

® Jeudi 12 novembre

Salade de concombres*
Vinaigrette maison
Colombo de poisson*
Igname*

Yaourt vanille*

¥ Vendredi 13 novembre

CEuf dur sauce moutarde*
Salade de riz*
Bananes jaunes*
Yaourt végé chocolat*

-

b

QisPOnibilité ou de saison “a’ Plat composé cuisiné « maison» & Produit a base de «local»

Convives Lycéens

@ Lundi 16 novembre

Paté de poisson*
Steak haché*
Coquillettes au lait*
Melon*

® Mardi 17 novembre

Salade concombres / Fromage*
Vinaigrette maison
Fricassée de poulet*
Carottes / P. de terre*
Pomme royal gala*

€ Jeudi 19 novembre

Orange*
Merguez aux épices créoles*
Pois cassés*
Fromage blanc sucré*

@ Vendredi 20 novembre

Salade de betteraves*
Vinaigrette maison
Salade de riz aux ceufs*
Yaourt an tan lontan*

@ Lundi23 novembre ¥ Lundi 30 novembre

Fromage*
Boulettes de bceuf poivrons*
Pomme de terre vinaigrette*

Raisins*

Quiche lorraine*

Fricassée de coq*

Bananes jaunes*
Yaourt an tan lontan*

€ Mardi 24 novembre

Salade de concombres*
Vinaigrette maison
Rougailles de saucisses*
Pasta salade*
Yaourt vanille/coco/letchi*

® Jeudi 26 novembre

Salade de laitue / Fromage*
Vinaigrette maison
Rago(t de porc local*
Riz blanc*

Pomme golden*

@ Vendredi 27 novembre

Salade tomates*
Vinaigrette maison
Ratatouille aigre - douce*
Semoule*

Creme dessert vanille*

-
m Produit issu de I'agriculture biologique  ~~ Produit label RUP l@
i - -
-



